
MENU DU DINER / LUNCH MENU

LAITUE BOSTON, MENTHE, CORIANDRE, CONCOMBRE, CARROT/DAIKON, VERMICELLE, FEUILLE DE PÂTE CROUSTILLANTE, SAUCE MAISON AUX AGRUMES ET BASILIQUE 

BOSTON LETTUCE, MINT, CORIANDER, CUCUMBER, CARROT, DAIKON, VERMICELLI, CRISPED RICE PAPER, CITRUS BASIL SAUCE 

ROULEAUX PRINTANIER VÉGÉTARIEN / VEGETARIAN SPRING ROLL 8

MANGUES, ONION ROUGE, FEUILLE DE RIZ, OEUF DE CAILLES, CORIANDRE VIETNAMIENNE, ONION FRIT, ARACHIDES, SAUCE POISSON

MANGO, RED ONION, RICE PAPER, QUAIL EGG, VIETNAMESE CORIANDER, FIRED ONIONS, PEANUTS AND FISH SAUCE

 SALADE DE MANGUE 🌶 14

BŒUF SAIGNANT, OIGNONS, CORIANDRE LONGUE, HERBE À PADDY, MÉLANGE DE LIME, SEL, POIVRE, PIMENT FRAIS, ARACHIDES

RARE BEEF, ONIONS, SAWTOOTH CORIANDER, RICE PADDY HERB, MIX OF LIME, SALT, PEPPER, FRESH CHILI, PEANUTS

SALADE DE BŒUF SAIGNANT "MOI TRAN" 🌶🥜  23

BŒUF HACHÉ, ÉPICES À STEAK MTL, OIGNON BLANC, MOZZARELLA, ONION ROUGE MARINÉ ET JALAPEÑO MARINÉ, MAYO-ÉPICIÉ

*INSPIRÉ PAR LE CÉLÈBRE BIG MAC*

GROUND BEEF, MTL STEAK SPICE, WHITE ONION, MOZZARELLA, PICKLED RED ONION AND JALAPEÑO, SPICY MAYONNAISE

*INSPIRED BY THE WORLD FAMOUS BIG MAC*

BBMAC ROLLS ( 2 )  13

AILES DE POULET FRITES, SAUCE DE POISSON CARAMÉLISÉE, AIL FRIT, OIGNONS VERTS

FRIED CHICKEN WINGS, CARAMELIZED FISH SAUCE, FRIED GARLIC, GREEN ONIONS

AILES POULETS ( 3 )  10

CAROTTES ET DAIKON MARINÉS, CONCOMBRE, CORIANDRE, MAYONNAISE MAISON, SAUCE SPÉCIAL HANG

PICKED CARROTS/DAIKON, CUCUMBER, CORIANDER, HOUSE MAYO, SPECIAL HANG SAUCE

•POULET A LA CITRONNELLES  / LEMONGRASS CHICKEN 17

•BOEUF A LA CITRONNELLES / LEMONGRASS BEEF 17

•PORK CROUSTILLANT / CRISPY PORK 17

BANH MI BAGUETTES 

Haute Cuisine Viet
& Mixologie



PLATS PRINCIPAUX / MAINS 

CHOIX / CHOICE

RIZ / VERMICELLES / SALADE -  RICE / VERMICELLI / SALAD 

BOLS VIETNAMIENS/ VIETNAMESE BOWLS 

PÂTÉ MAISON, SAUCISSE AU PORC SERVI AVEC UNE BAGUETTE

HOMEMADE PATE, PORC SAUSAGE SERVED WITH A BAGUETTE

ACCOMPAGNÉS LAITUES BOSTON, CONCOMBRE, CARROTS/DAIKON, BOUQUET DE BASILIC THAI, LA MENTHE, CORIANDRE, ONION FRIT 

SERVED WITH BOSTON LETTUCE, CUCUMBER , CARROTS/DAIKON, THAI BASIL, MINT, CORIANDER, FRIED ONIONS

•POULET OU BOEUF A LA CITRONNELLE SERVI AVEC SAUCE AU POISSON  / CHICKEN OR BEEF LEMONGRASS SERVED WITH FISH SAUCE 23

•SAUMON MARINÉ AU TAMARIN SERVI AVEC SAUCE AU POISSON / TAMARIND MRIANTED SALMON SERVED WITH FISH SAUCE  26

•TOFU CROUSTILLANT SERVI AVEC SAUCE MAISON AUX AGRUMES ET BASILIQUE/ CRISPY TOFU SERVED WITH CITRUS BASIL SAUCE 21 

"BO NE" STEAK & EGGS 25

LÉGUMES LOCAUX DE SAISON, PÂTE DE CURRY ROUGE, LAIT DE COCO, SUCRE DE PALME, TARO JULIENNE

LOCALLY SOURCED SEASONAL VEGETABLE MEDLEY, RED CURRY PASTE, COCONUT MILK, PALM SUGAR, JULIENNE TARO

CARI ROUGE VÉGÉTALIEN 22 

ACCOMPAGNÉS AVEC DES FÈVES GERMÉES , BASILIC THAI, LIME, SERVED WITH BEAN SPROUTS, THAI BASIL, LIME 

PHO POULET / CHICKEN PHO 23

PHO FILET MIGNON / FILET MIGNON PHO 25

PHO LÉGUMES SAUTÉ / SAUTEED VEGETABLE PHO 21

SOUPE TONKINOISE / PHO SOUP

OS À MOELLE/ BONE MARROW 

CHIPS LOTUS / LOTUS CHIPS

RIZ À LA VAPEUR / STEAMED RICE 

NOUILLES VERMICELLES / VERMICELLI NOODLES 

OEUF/ EGG

BAGUETTE / BAGUETE 

SAUCE MAISON AUX AGRUMES ET BASILIQUE / CITRUS BASIL SAUCE 
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