
Rehaussez votre plat principal avec l'un de nos plats premium,
pour un frais un supplémentaire

Choix d'un
3ème SERVICE

Riz Frit au Crabe a Carapace
Molle et Petoncles 
Pétoncle et crabe à carapace molle frits,
legumes de saison, riz sauté au wok 

Poulet grillé, base de bouillon de poulet,
nouilles de riz, onions vert

Bar du Chilli poêlé servi avec chou frisé,
pommes de terre, carottes et champignons
shiitake, crevettes séchées, amandes

Filet Mignon Luc Lac
Cubes de �let mignon sur plaque chau�ante,
pommes de terre maison, salade de cresson

Poitrine de poulet poêlée à la citronnelle,
légumes sautés, purée de chou-�eur

Consommé Pho au Poulet  

Poulet à la Citronnelle

Bar du Chili 

Choix d'un
2ème SERVICE

Salade de Boeuf Moi Tran

BIENVENUE

Pétoncles poêlés, oignons verts, zeste de citron,
sauce de poisson, arachides

Bœuf saignant, oignons, coriandre longue, herbe à paddy,
mélange de lime, sel et poivre, piment frais, arachides

Le fameux consommé de la famille Tran - 100ml

Rouleaux BBmac
Bœuf haché, épices à steak MTL, oignon blanc, mozzarella,
oignon rouge et jalapeño marinés, mayo épicée

Côtes levées sous vide, oignon vert, oignon blancs, chili

(Inspiré par le célèbre Big Mac)

(Inspiré de la ville de Hai Hau, dans la région de Nam Dinh,
célèbre pour ses champs de sel)

Consommé

Pétoncles au Cinq Épices Vi Huong (2)

Ribs Hai Hau

Filet Mignon grillé, beurre cinq épices,
légumes sautés, purée de chou-�eur 
AJOUTEZ UNE CREVETTE GÉANTE +15

Filet Mignon Cinq Épices

+20

Wagyu A5, moelle osseuse, infusion d'huile de tru�e,
�ocons d'or 24 carats, célèbre bouillon de poulet

de la famille Tran, basilic thaï, oignons verts

Pho Wagyu à la Moelle Osseuse

+15

REHAUSSEZ
votre expérience

AFTER DARK 
CIRCUIT



Upgrade your main course to one of our
premium dishes for an additional charge

Choice of one
3RD SERVICE

So�-Shell Crab &
Scallop Fried Rice 
Seared scallops, crispy soft-shell crab,
seasonal vegetables, wok sautéed rice

Grilled chicken, rice noodles,
chicken broth base, green onions

Pan-seared Chilien Sea bass served with kale,
potatoes, carrots and shiitake mushrooms,
dried shrimp, almonds

Filet Mignon Luc Lac
Cubed �let mignon on a hot plate,
homemade potatoes, watercress salad

Pan-seared lemongrass chicken breast,
sautéed vegetables, cauli�ower purée

Chicken Pho Consommé 

Lemongrass Chicken

Chilean Sea Bass

Choice of one
2ND SERVICE

Moi Tran Beef Salad 

WELCOME

Pan-seared scallops, fresh curly green onions,
lemon zest, �sh sauce glaze, peanuts

Rare beef, onions, sawtooth coriander, rice paddy herb,
mix of lime, salt and pepper, fresh chili, peanuts

Tran's family famous consommé - 100 ml

Rouleaux BBmac
Ground beef, MTL steak spice, white onion, mozzarella,
pickled red onion, jalapeño, spicy mayo

Sous-vide baby back ribs, green onions, white onions, chili pepper

(Inspired by the World Famous Big Mac)

(Inspired by the Hai Hau city in the region of Nam Dinh,
famous for its salt fields)

Consommé

Five Spices Scallops Vi Huong (2)

Hai Hau Ribs

Grilled Filet Mignon, �ve spice butter,
sautéed vegetables, cauli�ower purée

ADD A GIANT SHRIMP +15

Five Spice Filet Mignon

+20

A5 Wagyu, bone marrow, tru�e oil infusion
 24k gold �akes, Tran family famous chicken broth,

Thai basil, green onions

Pho Wagyu Soup with Bone Marrow

+15

ENHANCE
your experience

AFTER DARK 
CIRCUIT


