
Salade de Boeuf Moi Tran
BŒUF SAIGNANT, OIGNONS, CORIANDRE LONGUE, HERBE À PADDY, 
MÉLANGE DE LIME, SEL, POIVRE, PIMENT FRAIS, ARACHIDES 

Salade Arc-En-Ciel 
POMELO, CREVETTES, OIGNON VIOLET, CORIANDRE VIETNAMIENNE, 
OIGNONS FRITS ET ARACHIDES

Tartare de Saumon Franco-Viet
SAUMON, MOUTARDE À L'ANCIENNE, RIZ CROUSTILLANT, 
ÉCHALOTES, OIGNONS VERTS, POIVRONS ROUGES

Rouleaux BBMac
BŒUF HACHÉ, ÉPICES À STEAK MTL, OIGNON BLANC, MOZZARELLA, 
ONION ROUGE MARINÉ ET JALAPEÑO MARINÉ, MAYO-ÉPICÉE

Choux de Bruxelles Croustillants
CHOUX DE BRUXELLES FRITS, SAUCE POISSON LÉGÈREMENT 
SUCRÉE, AIL FRIT

Bouchées de Crevettes (2)
CREVETTES ENVELOPPÉES D’UNE PÂTE CROUSTILLANTE, 
NAPPÉES DE SAUCE TAMARIN, MAYONNAISE MAISON

Inspiré par le célèbre Big Mac

Bar du Chili Poêlé

BAR DU CHILLI POÊLÉ SERVI AVEC CHOU FRISÉ, POMMES DE 
TERRE, CAROTTES ET CHAMPIGNONS SHIITAKE SAUTÉS DANS UN 
BOUILLON VÉGÉTARIEN AVEC DES CREVETTES SÉCHÉES, BEURE ET 

REHAUSSEZ VOTRE EXPÉRIENCE

DESSERT

Cari Rouge Vegetalien
LÉGUMES LOCAUX DE SAISON, PÂTE DE CURRY ROUGE, LAIT DE 
COCO, SUCRE DE PALME, TARO JULIENNE SERVI AVEC RIZ JASMIN

Filet Mignon Luc Lac
CUBES DE FILET MIGNON SUR PLAQUE CHAUFFANTE, POMMES DE 
TERRE MAISON, SALADE DE CRESSON

Poulet a la Citronelle 
POITRINE DE POULET POÊLÉE À LA CITRONNELLE SERVI AVEC 
LÉGUMES SAUTÉS SUR UNE PURÉE DE CHOU FLEUR

Filet Mignon Cinq épices +30$
FILET MIGNON GRILLÉ, BEURRE CINQ ÉPICES, LÉGUMES SAUTÉS, 
PURÉE DE CHOU-FLEUR 

accompagné d'aneth frit et fenouille mariné au curcuma

Choix d'un

Choix d'un

Choix d'un

ajoutez une crevette géante 15$

Pho Wagyu a la Moelle Osseuse +22$
WAGYU A5, MOELLE OSSEUSE, INFUSION D'HUILE DE TRUFFE, 
FLOCONS D'OR 24 CARATS, CÉLÈBRE BOUILLON DE POULET DE 
LA FAMILLE TRAN, BASILIC THAÏ, OIGNONS VERTS

NOIXVÉGÉTALIENGLUTENÉPICÉ
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Moi Tran Beef Salad 
RARE BEEF, ONIONS, SAWTOOTH CORIANDER, RICE PADDY HERB, 
MIX OF LIME, SALT, PEPPER, FRESH CHILI, PEANUTS

Rainbow Salad
POMELO, CREVETTES, OIGNON VIOLET, CORIANDRE VIETNAMIENNE, 
OIGNONS FRITS ET POMELO, SHRIMP, PURPLE ONION, VIETNAMESE 
CILANTRO, FRIED ONIONS AND PEANUTS

Franco-Viet Salmon Tartare
SALMON, OLD FASHIONED MUSTARD, CRISPY RICE, SHALLOTS, 
GREEN ONIONS, LONG RED PEPPERS

BBMac Rolls 
GROUND BEEF, MTL STEAK SPICE, WHITE ONION, MOZZARELLA, 
PICKLED RED ONION AND JALAPEÑO, SPICY MAYONNAISE

Crispy Brussel Sprouts
FRIED BRUSSEL SPROUTS, LIGHTLY SWEETENED FISH SAUCE, 
FRIED GARLIC 

Golden Shrimp Bites (2)
SHRIMPS WRAPPED IN CRISPY PASTRY, DRIZZLED TAMARIN 
SAUCE AND HOMEMADE MAYO

Inspired by the World Famous Big Mac

Pan Seared Chilean Sea Bass

PAN SEARED CHILIEN SEA BASS SERVED WITH  KALE, POTATOES, 
CARROTS AND SHISTAKE MUSHROOM SAUTÉED IN A VEGETARIEN 
BROTH WITH DRIED SHRIMP, ALMOND CRUMB AND BUTTER

ENHANCE YOUR EXPERIENCE 

DESSERT

Vegan Red Curry
LOCALLY SOURCED SEASONAL VEGETABLE MEDLEY, RED CURRY 
PASTE, COCONUT MILK, PALM SUGAR, JULIENNED TARO SERVED 
WITH JASMIN RICE 

Filet Mignon Luc Lac
CUBED FILET MIGNON ON A HOT PLATE, HOMEMADE POTATOES, 
WATERCRESS SALAD

Lemongrass Chicken
PAN SEARED LEMONGRASS CHICKEN BREAST SERVED WITH 
SAUTEED VEGETABLES ON CAULIFLOWER PUREE

Five Spice Filet Mignon +30$
GRILLED FILET MIGNON, FIVE SPICE BUTTER, SAUTEED VEGETA-
BLES, CAULIFLOWER PURÉE

topped with fried dill and pikkle fennel in tumeric

Choice of one

Choice of one

Choice of one

add giant shrimp 15$

Wagyu Pho with Bone Marrow +22$
A5 WAGYU, BONE MARROW, TRUFFLE OIL INFUSION, 24K GOLD 
FLAKES, TRAN FAMILY FAMOUS CHICKEN BROTH, THAI BASIL, 
GREEN ONIONS
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